Kureci prsa, smetanove houbicCky,

stouchany brambor s jarni cibulkou
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40 min

Budete potrfebovat

kuFeci prsa

kofeni Gurmanské kufe od Vitany
olivovy olej

cibule

anglicka slanina

Zampiony

600 g



smetana 33% 200 g

sul 19
pepr 0,59
varené brambory 600 g
maslo 209
jarni cibulka 100 g

Priprava receptu

Kufeci prsa potfeme olivovym olejem a nechame kratce odlezet. Poté
zprudka opeCeme z obou stran na panvi, posypeme kofenim a vlozime
do pfedehraté trouby na 120 C pfiblizné 10-15 minut dopéci. Slaninu
orestujeme na tuku, pfidame cibulku a kratce orestujeme. Pfidame
Zampiony a restujeme na mirném stupni, poté zjemnime polovinou
smetany a dochutime soli a pepfem. Do uvarenych brambor vlijeme
druhou polovinu smetany, maslo a nakrajenou jarni cibulku. Lehce

zamichame.



